
MANOPOLA TEMPERATURE - TEMPERATURE
KNOB

MANOPOLA TIMER - TIMER KNOB

STRUTTURA INTERNA SMONTABILE -
REMOVABLE INTERN STRUCTURE

CARRELLO DI ESTRAZIONE AUTOMATICA -
AUTOMATIC PULL-OUT TRAY

DATI TECNICI TECHNICAL DATAS

DIMENSIONE PIATTO Ø 33 cm

PESO NETTO 14,5 Kg

ALIMENTAZIONE 220-240V~ 50/60 Hz

POTENZA MOTORE 1765-2100W

DIMENSIONI PRODOTTO 577 x 500 x 299 mm

Temp. max 450°C, piatto girevole per cottura uniforme. Apertura a slitta. Struttura

interna smontabile in acciaio inox.

Maximum temperature: 450°C. Rotating cooking plate for uniform cooking. Slide-out

opening. Removable stainless steel interior.

CARATTERISTICHE FEATURES

PIZZA PRONTA IN DUE MINUTI
PIZZA READY IN TWO MINUTES

PIATTO GIREVOLE PER COTTURA UNIFORME
ROTATING PLATE FOR UNIFORM COOKING

TEMPERATURA REGOLABILE FINO A 450°
ADJUSTABLE TEMPERATURE UP TO 450° DEGREES

ESTRAZIONE AUTOMATICA DELLA PIETRA
ALL'APERTURA DELLA PORTA
AUTOMATIC EXTRACTION OF THE STONE WHEN THE

DOOR OPENING

ACCESSORI ACCESSORIES

COPERTURA
FORNO

PALA E ROTELLA PIETRA
REFRATTARIA

FABBRICATO DA - MANUFACTURED BY

RGV SRL

VIA GIOVANNI XXIII, 11 - 22072 CERMENATE (CO) ITALY

TEL. +39 031 722819 - INFO@RGV.IT

WWW.RGV.IT - WWW.SHOPRGV.IT

S CO P R I  D I  P I Ù

D I S C O V E R  M O R E

BA RCO D E

Made in P.R.C. COD. 111370

R.G.V. srl si riserva la facoltà di variare, senza preavviso le caratteristiche tecniche ed estetiche dei prodotti, al fine di un continuo miglioramento.

In order to improve its products, R.G.V. srl reserves the right to change the technical specifications and aesthetics/features of any time and without notice.

FORNO PIZZA VULCANO
P I Z Z A  O V E N  -  P I Z Z A O F E N  -  H O R N O  P A R A  P I Z Z A  -  F O U R  À  P I Z Z A  -  P I Z Z A O V E N  -  ПЕЧЬ  ДЛЯ
ПИЦЦЫ  -  P I E C  D O  P I Z Z Y  -  P I Z Z A U G N


